
Für Beilagen-Umbestellungen wird 1,20 € Aufpreis berechnet, Bratkartoffeln 1,70 €, 
Bratensoße 0,40 €, Rahmsoße 0,60 € - Wir bitten um Verständnis 

Suppen € 
Kräftige Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle 6,80 

Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernöl und Sahne verfeinert 7,90 
 

Salate 
Kleiner bunter Salatteller 5,30 

Bunter Salatteller 7,80 

Großer bunter Salatteller 11,50 

Bunte Salatplatte mit Melone und Parmesan-Kräuter-Cracker 14,70 

 oder mit Putenbruststreifen, Melone und Cracker 19,90 
 

Vegetarisch 
Schwäbische Käsespätzle mit marktfrischem Salatteller 16,40 

Spinatknödel mit Rosmarinbutter auf Rahmlauch und Salat 21,10 

Ragout von feinen Ehestetter Champignons (Vegan erhältlich) 
 mit Semmelknödel und buntem Salatteller 23,50 
 

Fischgericht 
Lachsfilet auf Pfannengemüse, 
 Butterkartöffele und Zitronensößle 31,30 

Unsere Fruchtaufstrich-Sorten: 
 

- Erdbeere 4,- € Zwetschge  4,- € 
- Erdbeere-Mango 4,- € Himbeere 4,- € 
- Aprikose 4,- € Quittengelee 4,- € 
 
 
Hausgemachte Maultaschen 
 

im 3er Pack 
zum Mitnehmen 
vakuumiert 
3,30 € 
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Für Beilagen-Umbestellungen wird 1,20 € Aufpreis berechnet, Bratkartoffeln 1,70 €, 
Bratensoße 0,40 €, Rahmsoße 0,60 € - Wir bitten um Verständnis 

Unsere Sternen Klassiker € 
Haustoast - Schweinefilets mit hausgemachter Kräutersoße, 
 auf Toastbrot und Salatgarnitur 17,40 
 

Maultaschen mit Schinken und Käse überbacken  
 dazu bunter Salat 18,10 
 

Schweineschnitzel Wiener Art mit Pommes frites und Salat 22,90 
 

Sennerschnitzel (Käsepanade) mit Pommes frites  
 und buntem Salat 23,50 
 

Gekochter Tafelspitz im Meerrettichsößle  
mit Butterkartoffeln und buntem Salatteller 23,90 

 

Hausspieß mit hausgemachter Kräutersoße, 
 Pommes frites und buntem Salat 24,90 
 

Schweinelendchen-Calvados (geschnetzelt) mit Spätzle  
 und buntem Salat 27,40 
 

Schweinemedaillons in Champignonrahmsoße 
 mit Spätzle und Salat oder an feinem Gemüse 27,90 
 

Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln und buntem Salat 32,90 

 

Besonderes aus der Herbstküche 
Rumpsteak mit gebratenen Kräuterseitlinge, Rahmsoße, 

Pommes Dauphines, Kürbisspalte und Salat 38,90 
 

Rehbraten vom heimischen Wild mit Preiselbeerbirne, 
Pilze, Haselnussspätzle und marktfrischer Salatteller 33,00 

 

Simones Trio: Speck*/Käse/Kürbisknödel auf Waldpilzragout,  
frisch geriebenem Parmesan und Salat 25,00 

*vegetarisch mit einem Spinatknödel 
 

Kürbisrisotto mit Parmesanchip, Kürbiskernöl, 
karamellisierten Kürbiskernen und buntem Salat 21,00 

 

Vegan: Kürbis-Kichererbsen-Cocos-Curry 
mit Kürbisspalten und Röstbrot 18,90 


